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OBIJECTIFS

Identifier les éventuels liens entre I'alimentation de la vache
laitiere et I'aptitude a la transformation fromagére d’un lait

Dégager des leviers d’actions pour améliorer la qualité du
lait dans une optique fromageére via I'alimentation

MATERIEL ET METHODES

Analyse multivariée de données récoltées lors de deux essais sur

troupeaux
2 essais * 13 et 16 vaches * 4 jours
Mesure quotidienne pour chaque vache de :
-la production laitiére
-la composition de la ration
-la composition du lait
-la fromageabilité du lait (Computerized Renneting Meter,
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* Analyse en composante principale sur 79 données individuelles
exploitables pour 25 variables différentes
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Figure 1 : Analyse en composantes principales (n=79)

RESULTATS

Données zootechniques

Seconde composante (Production Laitiére) 24.7%
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Fromageabilité et composition du lait

» Cellules, sodium et potassium liés a une

Contribution des variables zootechniques et qualité du lait aux axes 1 et 2
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Premiére composante (Fromageabilité) 26.2%

mauvaise fromageabilité
» Matiere grasse, matiére azotée totale,

caséines, calcium, phosphore et magnésium
liés a une bonne aptitude fromagere

CONCLUSIONS

Fromageabilité et alimentation des vaches

Pas d’influence du niveau global d’énergie ingéré, de la
densité énergétique et protéique de la ration

Le surplus en protéines ingérées par rapport aux besoins
semblerait étre lié a une mauvaise fromageabilité

v’ Ces résultats confirment I'influence de la composition du lait sur la valeur fromageére et relativisent
I'influence des niveaux et de la densité d’énergie et de protéines de la ration.

v’ Possibilité de dégager des pistes de travail en vue d'améliorer la fromageabilité des laits récoltés en ferme,

notamment via le niveau de nutrition azotée.

v’ Conclusions a confirmer car analyse réalisée sur un jeu de données réduit
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