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&ils viennent & s’oblitérer, les accidents d’ascile se produisent au maximum, On voit
par 1 que, si nous ne savons pas comment se fait Iépanchement, nous savons du moins
pourquoi il persiste.

Les considérations exclusivement générales que nous avons développées sur l'ascite
sappliquent surtout & la collection de sérosité; mais 'épanchement intra-péritoncal
peut se présenter, comme on sait, sous des aspects multiples qui tiennent a des modifi-
cations histologiques du liquide : nous avons déja parlé des cas d’ascite purulente; la-
quelle est fonction de diverses infections microbiennes. Nous n’avons pas & nous étendre
sur les autres variétés quine répondent pas a des conditions physiologiques suffisamment
bien déterminées, et qui, d’ailleurs, s’expliquent & peu pres d’elles-mémes par les qua-
lificatifs qu’on leur a accordés. — De ce nombre sont les A. hématiques, a teinte rosée,
ou rouge, plus ou moins foncée, accompagnant habituellement des néoplasmes cance-
reux; les A. bilieuses, qui, si elles ont la coloration de la bile, n’en ont nullement la com-
position chimique; les A. gélatineuses qui annoncent souvent la présence de tumeurs
colloides de Pintestin sous-jacentes; enfin nous devons signaler surtout les A. chyleuses
ou chyliformes qui ont beaucoup oecupé les auleurs. La dénomination appliquée a ces
épanchements pourrait faire supposer que les troubles de la circulation lymphatique
jouent un role important dans leur production; il n’en est rien. Ces ascites, comme l'a
bien indiqué LetuLLe, répondent & des modifications inflammatoires chroniques du
péritoine, le plus souvent d’origine tuberculeuse.

Pour élre complet, nous signalerons encore deux variétés de lascite : ascite de lu
grossesse et Vascite congénitale. Cette derniere s'accompagne d’ordinaire de malforma-
tions diverses du feetus, telles que I'imperforation de I'anus et de uréthre ou de maladie
des enveloppes, plus particuliérement d’hydramnios. Ces faits, signalés, pour mention,
n’éclairent en rien la pathogénie de I'ascite en général.

En résumé, si Pon s’en tient aux seules données cerfaines d’expérimentation, 1’ascite
parait dépendre d'un obstacle survenu dans la circulation veineuse supéricure de I'ab-
domen (systéme cave, systeme porte), puisqu’une ligature la produit.

Iexpérience clinique confirme cette donnée expérimentale pour bon nombre d’affec-
tions olt la circulalion cave supérieure, ou bien la circulation porte sont intéressées par
des compressions totales ou partielles. Mais déja beaucoup de ces cas cliniques, et
certains autres spécialement, mettent en jeu un tout autre élément pathogénique, non
soumis encore convenablement & nos conditions expérimentales : Vinflammation de la
séreuse, et tout particuliérement son inflammation chronique.

Ce qui, dans tous ces cas, distingue nettement le phénoméne clinique du fait expé-
rimental, c’est que, landis que ce dernier est trausitoire, le premier est durable; et,
pour expliquer cette particularité, il faut faire intervenir chez le malade des éléments
de toute importance, el qu'on ne peut apprécier par Iexpérimentation, ce sont des alté-
rations humorales et vasculaires qui, dans certains cas, prennent toule la part dans la
production des accidents.

Bibliographie. -— Cu. RosiN. Traité des humeurs. — Brsnier. Article « Ascite » du
Dict. DecHAMBRE. — RENDU. Article « Foie » du Dicl. DECHAMBRE.

ASEPSIE. — Voyer Antisepsie.

ASPARAGINE (C#15A220%). — Découverte par VAUQUELIN el Rosiouer en 1803,
analysée par LiesiG, I'asparagine se trouve en grande quantité dans les jeunes pousses
d’aperges, dans les liges étiolées des vesces, des pois et dans beaucoup d’autres lissus
végétaux en voie de croissance. On ne I'a jamais trouvée dans les tissus animaux.

Chimie. — Préparation. — Le suc des asperges ou des tiges de vesces est coagulé par
Pébullition, filtré et évaporé a un petit volume. L’asparagine ne tarde pas & cristalliser.
10 kilogr. de vesces ont fourni & Piris 150 grammes d’asparagine. Si I'on veut rechercher
I’asparagine dans des liquides contenant une grande quanlité de substances étrangéres,
on pourra précipiter asparagine par le nitrate de mercure (qui précipile également la
olutamine, 'allantoine, I'hypoxanthine et la guanine), puis décomposer le précipité blanc
par I'hydrogéne sulfuré, ce qui remet Pasparagine en liberté. On peut également élimi-
ner au préalable une partie des impuretés par un traitement par Lacétate de plomb
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E. Scrurze. Ber. d. d.chem. Ges., 1882, t. xv, p. 2855 et Zeit. . physiol. Chemie, 1885, t. 1x,
p- 420).

L’asparagine peut étre obtenue synthétiquement (Voir plus loin).

Propriétés physiques et chimiques. — Cristaux volumineux du ‘systéme ortho-
rhombique, durs, cassants, inaltérables a Uair, transparents, devenant blancs et opaques
2100°, en perdant une molécule d’eau de cristallisation (12°/, d’eau), inodores, presque
insipides. L’asparagine est trés peu soluble dans ’eau froide, plus soluble dans I'eau
houillante : d’aprés Guarescu, 1 partie d’asparagine se dissout dans eau :
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olle est soluble dans les acides et les alcalis, insoluble dans lalcool absolu, I’éther, les
huiles grasses et essentielles. La solution rougit légerement le papier de tournesol et
est faiblement lévogyre, o [D] = — 5°1 (en solution ammoniacale). Les acides rendent
la substance dextrogyre. Ghaleur de combustion pour 1 gramme = 3,514 calories (Ston-
MANN).

L’asparagine ordianaire ou « asparagine gauche doit étre considérée comme l'acide

de l’acide aspartique (ou acide amido-succinique) :
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En effet, elle se transforme en aspartate d’ammonium par Paction de I’eau surchaunf-
fée, en acide aspartique ou aspartate alcalin par Pébullition en présence des acides ou
des alcalis. De plus, on peut I'obtenir synthétiquement par I'action & chaud de I'ammo-
niaque concentrée sur 'acide éthyl-aspartique inactif.

L’asparagine forme avec les acides des sels analogues aux sels ammoniacaux : chlor=
hydrate, azotate, oxalate d’asparagine. Elle peut également jouer le role d’acide mono-
basique et laisser remplacer un H par un métal M : asparagine potassique, calei-
que, etc. {

Les solutions impures d’asparagine fermentent facilement, se putréfient et se trans-
forment pour une notable partie en succinate d’ammoniaque. 10 grammes d’asparagine
fournirent 4 Hoppr-SEvLER 357,35 de succinate calcique, et les eaux meéres contenaient
encore de asparagine non altérée (Z. f. ph. Chemie, 1878, t. 11, p. 13). Voiraussi MIQUEL
(Bull. Soc. Chim., 1879, (2), t. xxx1, p. 101).

Isomeres. — Outre Pasparagine ordinaire ou Pasparagine gauche, on a découvert
également dans les sues végétaux une asparagine droitea D = +- 5° &1, a saveur sucrée,
qui parait étre amide de I'acide aspartique droit.

Enfin Prorri a préparé synthétiquement une asparagine (3 inactive.

Recherche de l'asparagine (Voir plus haut Préparation). BoropiNe (Bot. Zeitung,
1878, nos 31 et 52) a utilisé comme réaction micro-chimique la formalion des cristaux
d’asparagine qui se produit par addition d’aleool aux tissus végétaux qui contiennent de
I’asparagine.

.[Scuutze et Bossmanp (Z. P. (., 1x, 1883, p. 423 et Zeils. f. anal. Chemie, t. XXiI,
p- 325, 1883 et Landw. Versuchsst, t. xix, p. 399, 1883) recommandent la détermination de
eau de cristallisation comme moyen d’identifier Pasparagine (12°/, eau de cristallisation
(qui se volatilise & 100°). Les cristaux sont transparents; ils atteignent des dimensions
considérables, ils deviennentblancs et opaques a 100°, ils montrent a la lumiere polarisée
de superbes jeux de couleurs. La solution d’asparagine, saturée a chaud par I’hydrate cui-
vrique, devient blen d’azur : par le refroidissement, il se dépose de petits cristanx d’une
combinaison cuivrique d’un bleu 1égérement violacé. :

L asparagine, chauffée avec une solution diluée de potasse caustique, donne un abon-
dant dégagement d’ammoniacque. Chauftée avec de I’acide chlorhydrique trés dilué, elle
fournit un sel ammoniacal dont on reconnait la présence par I'addition du réactif de
NessLer (aprés refroidissement préalable du liquide).
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Pour la comparaison des réactions de I’asparagine et des autres acides amidés voir :
Fr. HoryuisteR. Sitzungsber. Wien., p. 75, t. 11,1877, anal.in. MaLy’sJahresb., p. 18, t. vir, 1877.

Dosage. — On chauffe pendant deux heures a I'ébullition le liquide qui renferme l'as-
paragine avec un excés d’acide chlorhydrique concentré et on dose I’'ammoniaque pro-
duite, soit au moyen de la magnésie, soit en mesurant le volume d’azote qui se dégage
au contact de ’hypobromite de sodium : une molécule d’ammoniaque correspond a une
molécule d’asparagine, I'acide aspartique n’élant pas décomposé dans ces conditions
(Voir Sacusse. Journ. f. prakt. Chem., (2), t. v1,p. 118, Bull. Soc. Chim., t. xvir, p. 550).

Physiologie. — Role de Uasparagine dans la formation, la désassimilation et le lranss
port de Palbumine végétale. — L’asparagine semble jouer un role important dans la syn-
these des albuminoides qui se réalise dans le protoplasme végétal au moyen des maté-
riaux inorganiques puisés dans le sol. L’ammoniaque (ou lacide nitrique) s’unirait aux
acides organiques pour former des acides amidés : Iacide malique formerait ainsi de
l’asparagine (acide amido-aspartique), qui elle-méme, se combinant ultérieurement aux
sulfates et 4 des substances non azotées (sucre par exemple), formerait la molécule com-
pliquée des substances albuminoides. :

Si 'asparagine a en général dans le régne végétal la signification de matériel servant
4 la construction des molécules plus compliquées, elle parait dans certains cas, au con-
traire, constituer un produit de la désassimilation des matiéres albuminoides. ScauLze et
Kisser ont montré que les plantes coupées, dont on plonge les tiges dans I'eau, et que
lon conserve dans l’obscurité, ’appauvrissent en matériaux albuminoides, et que la
disparition de lalbumine s’accompagne d’une production considérable d’asparagine.
E. Scuurze et E. Kisser (Landw. Versuchs. stat., t. Xxxvi, 1). On la considere également
comme représentantla forme soluble sous laquelle 'albumine peu diffusible est liquéfiée
dans les endroits de dépot (cotylédons de la graine, racines, tubercules, etc.) pour étre
transportée au loin dans la plante ety servir & reconstituer 'albumine primitive. (Voir
PrerrERr, Pflanzenphysiol.; BoroDINE, Bof. Zeitung, 18785 MOLiEr, Landw. Versuchsst.,
1886, p. 326; E. Scmurze; Z. P. Ch., t. xu, p. 405, et 1892, t. xviI, p. 193; Landwirth,
Jahr., 1880, t. vur, p. 689; 1888, t. xviI, p. 683; 1891, t. xxi, p. 105:;

Transformation de Uasparagine dans U'organisme animal. — LEEMANN avait constaté
que Vasparagine ingérée ne se retrouve pas dans les urines. Le fait fut confirmé par
Hiveer.

Hirerr (Liesic’s Annalen, t. 171, p. 908) trouva dans ses urines de I’acide succinique
et un exces d’ammoniaque, aprés ingestion d’une grande quantité d’asperges. Il ne put
déterminer la substance qui donne dans ce cas & 'urine son odeur désagréable bien con-
nue. Ce n’est pas asparagine.

Roupzkr confirma Iapparition d’acide succinique dans les urines aprés ingestion d’aspa-
ragine (Pet. med. Woch., 1876, n® 29, d’aprés Mary, t. vi, 1876, p. 37).

Vo~ Loxgo (Z. P. Ch., t. 1, p, 212, 1877) reprit la uestion et constata sur lui-méme
labsence d’acide succinique et d’acide aspartique dauvs les urines aprés ingestion d’un
kilo d’asperges, apres celle de 10 gramumies, puis de 38 grammes dasparagine ingérés
en 36 heures.

Vox Kxierieu (Z. B., t. x, p. 263, 187k et t. xn1, p. 36, 1877), expérimentant sur un petit
chien de 7 kilos auquel il faisait prendre jusqu’a 19 grammes d’asparagine par jour,
avait d’ailleurs retrouvé presque tout 'azote de lasparagine sous forme d’urée dans les
urines. Tl w’observa ni hématurie, ni action diurétique (contra Reiv).

Chez le poulet, tout l'azote de 'asparagine ingérée (45,61 et 4¢r,8 par jour) fut
retrouvé dans les urines, sous forme d’acide urique.

Il semble donc établi que la plus grande partie, sinon la totalité de l’asparagine
ingérée est transformée dans 'organisme en urée ou acide urique. La formation d’acide
succinique, parait douteuse. Ajoutons que d’aprés G. Burarint (Ann. di chim. e di far=-
macol., 1890, t. xu, p. 199), I'excrétion du sucre diminuerait chez les diabétiques, aprés
'ingestion d’asparagine ou de sel ammoniaque.

Valeur nutritive de Pasparagine. — Les nombreuses expériences de H. WEeIskE et
de ses éleves; M. ScaroDT, ST. VON DANGEL, (. KENNEPOHL, B. Scmurze (Z. B., t. xv, p. 261,
1879; t. xvu, p. 413, 1882; t. xx, p. 277, 188%), oot montré que l'asparagine posstde
chez les animaux herbivores (agneaux, brebis laitiéres, chévres, oies, lapins,) une valeur
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alimentaire. L’addition d’asparagine & une ration alimentaire pauvre en azote permet
d’y réduire encore la portion d’albuminoides, L'asparagine empéche la destruction
d’une partie de Palbumine alimentaire : il parait peu probable qu’une partie de I’aspa-
ragine puisse servir & reconstituer par synthése de I'albumine animale, comme cela g
lieu dans les tissus végétaux.

Les recherches de N. Kurz (A. Db., 1882, p. 424) et celles de Porrmast (A. Pf., t. xxxu,
p. 280, 1883) faites chez le lapin, celles de GaprinrL faites sur desrals blancs (Z. B., 1892,
t. xx1x, p. 415) ont confirmé le réle alimentaire de I'asparagine. Celles de GRAFFENBER-
GER (Z. B., 1892, t. xx1x), failes sur 'lhomme, semblent parler dans le méme sens. Grap-
FENBERGER a constaté sur lui-méme que les 80 p. 100 de I'azote de Pasparagine ingérée
se retrouvaient dans les urines pendant les dix premicres heures. L’asparagine se com-
porte sous ce rapport comme la gelaline et la fibrine. L’auteur lui altribue en outre une
action diurétique (Munk également), et a constaté que P'asparagine lui occasionnait des
palpitations nerveuses. On sait que 'asparagine a été employée dans la thérapeutique des
maladies du ceeur.

Au contraire J. Munck (A. f. path. Anat., 1883, t. xav, p- 436, et 1884, t. xcvim, p. 364%)
amontré que chez le chien carnivore, nourri de viande ou de viande et d’hydrocarbonés,
avec ou sans addition d’asparagine, cette substance non sealement ne réduait pas la des-
truction organique de I'abumine, mais gu’a en juger d’apres le dosage du soufre des
urines, il y a plutot une légere (3, 54 7p. 100) augmentalion d’albumine bralée dans
Porganisme. Voir aussi J. Konig (C. W., 1890, n° 47).

La valeur natritive de Pasparagine seraitinsignifiante d’apres Porrris (Bay, Acad., 1883,
P. 401, et Z. B., t, xxvim, p. 492, 1892), chez le rat blanc, et, d’aprés J. MauTaNes (Z. B.,
t. xvui, p. 507, 1892), chez le chien. Citons encore le travail de Dario Baror (A. B., 1893,
t. x1x, p. 256), Sur la valewr nutritive de Pasparagine. 17auteur a nourri un pigeon avec
une alimentation contenant de Pasparagine au lieu d’albumine. 'L’animal véeut
27 jours et perdit seulement 22 p. 100 de son poids. I’auteur admet (que lasparagine a
eu une influence utile sur la durée de la vie.

En résumé, lavaleur alimentaire de Pasparagine, comme succédané des albuminoides
ou de la gélatine, parait établie dans le cas d’une alimentation pauvre en suhstances
azotées. Dans les autres cas. Ia valeur thermogéne de I'asparagine découle de ce fait que
lasparagine se transforme peu prés intégralement dans Porganisme par combus-
tion en urée ou acide urique. Le calorique de combuslion de I'asparagine est de
3514 calories; celui de I'urée de 2 542 calories. En supposant qu'une molécule d’asparagine
fournisse une molécule d'urée, il y a mise en liberté dans Porganisme de 2 358 micro-calo-
ries par gramme d’asparagine transformée, 1 gramme d’asparagine serait done au point
de vae thermogéne isodyname a 08,63 de glycose. L’asparagine a été considérée par
plusieurs auteurs comme légérement diurétique. Ce point est encore controversé.

D’aprés BurarLing (A. B., 1890, t. xm1, p. 82), la macération d’une solution d’aspara-
gine au contact du tissu du foie de la grenouille, des poumons, des muscles et du fer-
ment ammoniacal de 'urine, aménerail Ja formation de quantités notables de succinate
ammonique, By

Ajoutons que Pasparagine a été employée en thérapeutique pour former une combi-
naison mercurielle soluble employée dans le trailement de la syphilis (J. NEuMANN. Wie-
ner med. Blitter, anal. in. (. W., 1892, p. 544).

Bibliographie. — La bibliographie des travaux de chimie pure sur l’asparagine
est donnée & larticle Asparagine du Dictionnaire de Chimie de Wurrz, celle des Lravaux
de physiologie animale dans les Jahresberichte de Mary el dans J. Konig (C. W., 1890,
n? 47), celle de physiologie végétale dans Prerrer, Pflanzenphysiologie, pour la bibliq—
graphie ancienne; en grande partie dans les Jahresber. de Mary, pour la bibliographie
récente, et dans le travail de Boroping.
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RESBHYXIE. — 1o ot asphyxie, d’aprés son étymologie grecque, signifie
absence de pouls. On pourrait done supposer que I'asphyxie est surtout Iarrét de 13.011:'
culation. Mais de fait e mot asphyxie a été peu a peu détourné de son sens primi-
tif, si bien que, dans le langage scientifique comme dans le langage usuel, asphyxie



